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毎朝10時の開館を前に、工場には直売の「六趣（レギュラー）」
を求めて、県内外から来たお客様の長い行列ができる。

工場内には見学通路があり、解説パネル
で「六趣」の製造工程を紹介している。

試飲カウンターでは、
無料で「六趣（レギュ
ラー）」を試飲できる。

長芋など六ヶ所村の農産品を使った
菓子類を販売するコーナーもある。

　

デ
ビ
ュ
ー
か
ら
十
七
年
、長
芋
焼
酎
「
六
趣
」
の
評
判
は
じ
わ
じ
わ
と
広
が
り
、

今
や
人
気
が
沸
騰
し
て
、
地
元
の
人
で
も
入
手
し
に
く
い
「
幻
の
焼
酎
」
と
呼

ば
れ
る
ま
で
に
な
っ
た
。
六
ヶ
所
村
は
平
成
十
八
年
か
ら
、
地
元
に
製
造
工
場

を
建
設
。
増
産
と
地
元
生
産
の
体
制
づ
く
り
に
取
り
組
ん
で
き
た
。
な
ぜ
焼
酎

文
化
の
な
い
青
森
県
か
ら
人
気
焼
酎
が
生
ま
れ
た
の
か
。
高
ま
る
需
要
に
、
村

は
ど
う
応
え
よ
う
と
し
て
い
る
の
だ
ろ
う
か
。

“
焼
酎
の
本
場
は
九
州
”
の
イ
メ
ー
ジ
を
吹
き
飛
ば
し
て
、
北
国
生
ま
れ
の
本
格
焼
酎
「
六
趣
」
が
人
気
を

呼
ん
で
い
る
。
既
成
概
念
に
と
ら
わ
れ
る
こ
と
な
く
、
地
元
特
産
の
長
芋
を
有
効
活
用
し
て
新
し
い
道
を

切
り
開
い
た
、
六
ヶ
所
村
の
活
動
を
レ
ポ
ー
ト
し
た
。

常
識
破
り
の
長
芋
焼
酎
が
誕
生

　

畑
に
放
置
さ
れ
て
い
た
規
格
外
の
長
芋
を
利
用
し
て
焼
酎
を
造
れ
な

い
か
…
。
九
州
人
の
提
案
を
、
村
は
ど
う
し
て
採
用
し
た
の
か
。
焼
酎

文
化
の
な
い
村
で
、
誰
が
造
る
の
か
、
ど
う
や
っ
て
売
る
の
か
。
様
々

な
困
難
を
乗
り
越
え
て
「
六
趣
」
が
誕
生
へ
。

地
元
生
産
で「
六
趣
」を
特
産
品
に

　

高
ま
る
人
気
と
ブ
ラ
ン
ド
確
立
化
を
背
景
に
、
村
は
地
元
に
製
造

工
場
を
建
設
す
る
。
県
外
へ
の
委
託
か
ら
脱
却
し
て
、
ど
の
よ
う
に

「
六
趣
」
造
り
に
取
り
組
ん
だ
の
か
。
地
元
で
の
生
産
に
こ
だ
わ
る
そ
の

真
意
は
。

農
業
・
観
光
振
興
も
視
野
に
推
進

　

長
芋
焼
酎
「
六
趣
」
の
成
功
は
、村
の
産
業
に
ど
ん
な
影
響
を
与
え
、

ど
ん
な
取
り
組
み
が
始
ま
っ
て
い
る
の
か
。「
六
趣
」
に
続
く
新
た
な

特
産
品
は
誕
生
す
る
か
。
そ
し
て
村
が
考
え
る
、
特
産
品
を
活
用
し
た

“
ま
ち
お
こ
し
”
と
は
。

〈工場の概要〉
●創　　業：平成 18 年 4月
●敷地面積：約 6,000m2
●建物面積：1,808.90m2（1 階 1,543.88m2、2 階 265.02m2）
●所　在　地：青森県上北郡六ヶ所村鷹架内子内 337-3　

　六ヶ所村の長芋を使った焼酎「六趣」は、開発・発売
時から宮崎県の蔵元において製造してきた。しかし人気
が高まり、慢性的な品薄状態が続くようになる中、平成
18 年 3 月に地元製造工場として「六趣醸造工房」が建設
された。現在は「六趣」すべてがこの工場で生産されて

いる。工場内には見学通路や試飲
カウンター、土産物販売コーナー
があり、観光の拠点にもなってい
る（毎週月曜休館日）。また、工場
では「六趣（レギュラー）」の直売も
行っている（毎日限定 60 本）。

電気のふるさと vol.18 �� 電気のふるさと vol.18 電気のふるさと vol.18 �

「
幻
の
焼
酎
」
が
村
に
活
気
を
呼
び
込
む

～
六
ヶ
所
村
が
生
ん
だ
ユ
ニ
ー
ク
な
特
産
品
～

長芋焼酎の地元製造工場　～六趣醸造工房～
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村の大地が育む長芋。規格外品のうち、
良質なもののみが焼酎造りに用いられる。

社団法人 九州経済連合会
地域政策部長　田嶋 典明 さん

六趣醸造工房
総務部・製造部主任　鈴木 洋介 さん

き
っ
か
け
は
村
に
来
た
九
州
人
の
ひ

ら
め
き

　

青
森
県
は
、
日
本
一
の
長
芋
の
生
産
地

で
あ
る
。
下
北
半
島
の
ヤ
マ
セ（
北
東
風
）

の
影
響
を
受
け
る
六
ヶ
所
村
で
は
、
冷
害

に
強
く
土
壌
に
適
し
た
作
物
と
し
て
長
芋

づ
く
り
が
盛
ん
で
、
長
さ
一
メ
ー
ト
ル
に

も
な
る
立
派
な
長
芋
が
収
穫
さ
れ
る
。
し

か
し
、
中
に
は
途
中
で
折
れ
た
り
、
形
が

悪
か
っ
た
り
傷
つ
い
た
り
し
て
出
荷
で
き

な
い
規
格
外
品
が
あ
り
、
か
つ
て
農
家
は

こ
れ
を
畑
に
放
置
し
て
い
た
。

　

平
成
二
年
、
九
州
電
力
㈱
か
ら
六
ヶ
所

村
の
日
本
原
燃
サ
ー
ビ
ス
㈱
（
現
在
の
日

本
原
燃
㈱
）
に
出
向
し
て
い
た
田
嶋
典
明

さ
ん
は
、
大
量
の
長
芋
が
畑
に
捨
て
ら
れ

て
い
る
光
景
を
通
勤
バ
ス
の
中
か
ら
眺

め
、日
頃
か
ら
気
に
か
け
て
い
た
。「
も
っ

た
い
な
い
、
何
か
に
利
用
で
き
な
い
だ
ろ

う
か
…
」。
そ
う
考
え
た
田
嶋
さ
ん
は
、

ふ
と
故
郷
の
九
州
に
自
然
薯
（
山
芋
）
を

原
料
と
し
た
焼
酎
が
あ
る
こ
と
を
思
い
出

し
た
と
い
う
。「
山
芋
焼
酎
が
あ
る
な
ら
、

長
芋
焼
酎
も
で
き
る
は
ず
」
と
確
信
は

あ
っ
た
も
の
の
、
青
森
県
は
焼
酎
に
馴
染

み
が
薄
い
土
地
柄
。
そ
れ
で
も
田
嶋
さ
ん

は
、
思
い
き
っ
て
村
役
場
へ
行
き
、
村
長

に
そ
の
ア
イ
デ
ア
を
提
案
し
た
。

「
面
白
い
、
や
っ
て
み
よ
う
」
村
長

の
一
声
で
ス
タ
ー
ト

　

当
時
の
土
田
村
長
は
、
原
子
力
に
依
存

し
な
い
ま
ち
づ
く
り
を
模
索
し
て
い
た
。

“
ま
ず
は
や
っ
て
み
る
”
を
信
条
と
し
て

い
た
村
長
は
、田
嶋
さ
ん
の
話
を
聞
き「
面

白
い
」と
感
じ
、ア
イ
デ
ア
の
採
用
を
決
断
。

そ
し
て
平
成
三
年
、
山
芋
焼
酎
を
製
造
し

て
い
る
宮
崎
県
の
酒
造
会
社
に
連
絡
を
取

り
、
長
芋
で
の
焼
酎
の
試
作
を
依
頼
し
た

と
こ
ろ
、
こ
れ
を
引
き
受
け
て
く
れ
、
試

行
錯
誤
の
末
に
大
麦
を
加
え
る
こ
と
で
見

事
な
長
芋
焼
酎
が
完
成
し
た
の
だ
っ
た
。

　

さ
て
、
試
作
品
は
完
成
し
た
も
の
の
、
特

産
品
と
し
て
販
売
し
て
い
く
た
め
に
、
誰

が
造
り
、
ど
う
や
っ
て
売
る
か
が
課
題
と

な
っ
た
。
県
内
に
焼
酎
乙
類
を
製
造
す
る

酒
蔵
は
な
い
。
ま
た
酒
税
法
上
、
新
た
に

酒
類
製
造
免
許
が
必
要
と
な
る
も
の
の
、取

得
に
は
様
々
な
条
件
が
伴
う
。
村
内
で
検

討
し
た
結
果
、
試
作
を
依
頼
し
た
宮
崎
の

酒
造
会
社
に
本
製
造
を
委
託
す
る
こ
と
に

な
っ
た
。
本
製
造
に
あ
た
っ
て
、
田
嶋
さ

ん
や
村
の
担
当
者
は
何
度
も
現
地
に
足
を

運
ん
だ
。
そ
し
て
、原
料
の
長
芋
を
送
り
、

製
造
本
数
は
年
間
最
低
ロ
ッ
ト
数
で
あ
る

二
千
五
百
本
と
し
、
完
成
品
は
す
べ
て
村

が
買
い
取
る
こ
と
で
製
造
を
委
託
し
た
。

様
々
な
壁
を
乗
り
越
え
、
じ
わ
じ
わ

人
気
が
広
が
る

　

酒
類
の
製
造
・
販
売
に
お
い
て
は
、
酒

税
法
の
定
め
に
よ
り
、
製
造
・
卸
売
・
小

売
す
べ
て
に
国
の
免
許
が
必
要
と
な
る
。

宮
崎
の
酒
造
会
社
は
、
青
森
で
の
販
売
は

で
き
な
い
。
六
ヶ
所
村
に
は
当
時
十
一
ヵ

所
の
小
売
店
が
あ
っ
た
が
、
卸
売
業
者
は

い
な
か
っ
た
。
そ
こ
で
、
近
隣
市
町
村
で

村
内
の
小
売
店
に
酒
の
卸
売
を
行
っ
て
い

る
卸
売
業
者
を
探
し
た
結
果
、
十
和
田
市

に
お
い
て
酒
造
・
卸
売
を
営
み
、
村
内
の

全
小
売
店
に
酒
の
卸
売
を
行
っ
て
い
る
酒

造
会
社
に
打
診
。
業
者
は
、
焼
酎
を
試
飲

し
て
「
こ
の
味
な
ら
大
事
に
育
て
れ
ば
い

け
る
」と
判
断
し
、依
頼
を
受
け
て
く
れ
た
。

　

次
に
課
題
と
な
っ
た
の
は
価
格
設
定
で

あ
る
。
焼
酎
文
化
の
な
い
土
地
で
お
客
さ

ま
に
買
っ
て
も
ら
う
た
め
に
は
、
同
量
の

日
本
酒
よ
り
価
格
を
安
く
す
る
必
要
が
あ

る
と
考
え
、
販
売
価
格
は
一
般
的
な
日
本

酒
の
価
格
を
少
し
下
回
る
八
百
五
十
円
で

設
定
す
る
こ
と
に
。
こ
こ
で
問
題
と
な

る
の
が
青
森

～
宮
崎
間
の

輸
送
コ
ス
ト

だ
。
手
ご
ろ

な
価
格
に
抑

え
る
た
め
に

も
輸
送
コ
ス

ト
を
で
き
る

だ
け
抑
え
な

け
れ
ば
な
ら
な
い
。
あ
ら
ゆ
る
手
段
を
検

討
し
た
が
、
な
か
な
か
良
案
が
見
つ
か
ら

ず
苦
慮
し
て
い
た
と
こ
ろ
、
た
ま
た
ま
自

分
の
ト
ラ
ッ
ク
で
宮
崎
に
長
芋
を
運
ん
で

販
売
し
、
帰
り
に
ミ
カ
ン
を
運
ん
で
地
元

で
販
売
し
て
い
た
村
の
議
員
か
ら
、「
ト

ラ
ッ
ク
の
空
き
ス
ペ
ー
ス
で
あ
れ
ば
長
芋

焼
酎
を
格
安
で
運
搬
し
て
も
よ
い
」
と
提

案
を
受
け
た
。

　
「
偶
然
と
幸
運
の
積
み
重
ね
も
あ
り
ま

す
が
、
や
は
り
み
ん
な
の
情
熱
が
あ
れ
ば

こ
そ
で
き
た
と
思
い
ま
す
。
そ
れ
に
村
長

の
“
前
に
向
か
う
姿
勢
”
の
お
か
げ
で
す
」

と
田
嶋
さ
ん
は
当
時
を
振
り
返
る
。
新
し

い
焼
酎
は
、“
六
ヶ
所
村
の
趣
、
味
わ
い
”

に
ち
な
ん
で
土
田
村
長
が
「
六
趣
」
と
命

名
。
地
元
の
小
売
店
や
飲
食
店
で
販
売
さ

れ
た
が
、
予
想
さ
れ
た
こ
と
と
は
い
え
数

年
間
は
売
れ
行
き
が
芳
し
く
な
く
、
店
頭

に
残
る
ほ
ど
だ
っ
た
。
そ
れ
で
も
村
の
土

産
物
と
し
て
口
コ
ミ
で
じ
わ
じ
わ
と
人
気

が
広
が
る
と
と
も
に
、「
六
趣
」
を
三
年

以
上
熟
成
さ
せ
た
「
六
趣S

pecial

」
も

販
売
、
こ
れ
も
大
人
気
と
な
っ
た
。

電
源
三
法
交
付
金
を
活
用
し
「
六
趣

醸
造
工
房
」
を
建
設

　

や
が
て
、
平
成
十
年
代
か
ら
の
焼
酎

ブ
ー
ム
や
消
費
者
の
健
康
志
向
も
あ
っ

て
、「
六
趣
」
人
気
は
急
騰
し
た
。
宮
崎

で
の
年
間
生
産
量
は
レ
ギ
ュ
ラ
ー
で
二
万

本
、
ス
ペ
シ
ャ
ル
が
千
二
百
本
と
増
え
た

が
、
村
内
の
小
売
店
で
は
い
つ
も
入
荷
直

後
に
品
切
れ
状
態
で
あ
っ
た
。
全
国
的
に

も
、
個
人
の
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
や
雑
誌
な
ど

に
掲
載
さ
れ
、「
六
趣
」
は
ブ
ラ
ン
ド
と

し
て
定
着
し
て
“
幻
の
焼
酎
”
と
言
わ
れ

る
よ
う
に
な
っ
た
。

　

そ
ん
な
状
況
が
続
く
中
、
村
で
は
高
ま

る
需
要
に
応
え
て
、
電
源
三
法
交
付
金
を

活
用
し
、平
成
十
七
年
六
月
か
ら
「
六
趣
」

を
地
元
の
特
産
品
と
し
て
独
自
に
生
産
で

き
る
工
場
の
建
設
に
着
手
。
翌
年
の
三
月

に
現
在
の
「
六
趣
醸
造
工
房
」
が
完
成
し

た
。
製
造
・
販
売
お
よ
び
工
場
施
設
の
管

理
運
営
を
第
三
セ
ク
タ
ー
の
六
ヶ
所
地
域

振
興
開
発
㈱
に
委
託
し
、晴
れ
て
「
六
趣
」

は
地
元
で
生
産
す
る
こ
と
に
な
っ
た
。

　
「
地
産
の
特
産
品
を
原
料
に
使
う
こ
と

を
条
件
に
、
酒
造
免
許
が
交
付
さ
れ
ま
し

た
。当
初
は
宮
崎
の
酒
造
会
社
を
見
学
し
、

六
趣
醸
造
工
房
と
同
じ
設
備
を
導
入
し
て

い
る
鹿
児
島
の
蔵
元
へ
研
修
に
も
行
き
ま

し
た
。
ま
た
、
日
本
酒
の
杜
氏
の
指
導
を

受
け
、
麹
づ
く
り
な
ど
を
見
て
も
ら
い
ま

し
た
」
と
語
る
の
は
、
六
ヶ
所
地
域
振
興

開
発
㈱
の
鈴
木
洋
介
さ
ん
。
鈴
木
さ
ん
は

工
房
で
「
六
趣
」
製
造
の
中
心
的
役
割
を

担
っ
て
い
る
。
一
年
目
は
、
六
月
か
ら
製

造
を
開
始
し
、
十
一
月
に
は
レ
ギ
ュ
ラ
ー

二
千
本
を
初
出
荷
し
た
。

需
要
の
動
向
を
見
な
が
ら
、
さ
ら
に

「
六
趣
」
を
育
て
た
い

　

翌
平
成
十
九
年
に
は
、
年
間
で
こ
れ
ま

で
宮
崎
で
造
ら
れ
て
い
た
量
の
三
倍
に
あ

た
る
レ
ギ
ュ
ラ
ー
六
万
本
を
生
産
し
た
。

　
「
当
初
計
画
で
は
徐
々
に
増
産
し
て
い

く
予
定
で
し
た
が
、
地
元
産
『
六
趣
』
の

売
れ
行
き
も
好
調
だ
っ
た
の
で
製
造
計
画

を
大
幅
に
変
更
し
ま
し
た
。
現
在
も
フ
ル

稼
働
で
生
産
し
て
い
ま
す
が
、
そ
れ
で
も

常
時
品
不
足
状
態
で
す
」
と
鈴
木
さ
ん
は

語
る
。
生
産
さ
れ
た
「
六
趣
」
は
、
そ
の

五
割
超
が
六
趣
醸
造
工
房
か
ら
直
接
小
売

店
に
出
荷
さ
れ
て
い
る
。
小
売
店
で
は
居

酒
屋
な
ど
飲
食
店
と
の
取
引
が
主
と
な
っ

て
お
り
、
な
か
な
か
店
頭
に
並
ば
な
い
。

い
ま
だ
に
地
元
の
人
で
も
入
手
困
難
な

の
が
現
状
だ
。
全
国
向
け
に
は
イ
ン
タ
ー

ネ
ッ
ト
で
の
販
売
（
毎
月
二
本
セ
ッ
ト
で

合
計
百
本
・
五
十
名
の
限
定
発
売
）を
行
っ

て
お
り
、
注
文
者
が
多
い
た
め
毎
月
抽
選

（
五
～
六
倍
）
と
な
っ
て
い
る
。
ま
た
、

月
曜
日
を
除
く
毎
日
、工
場
で
の
直
売（
限

定
六
十
本
）
も
実
施
し
て
お
り
、
朝
か
ら

長
い
行
列
が
で
き
る
。
直
売
は
、
店
で
買

え
な
い
「
六
趣
」
を
で
き
る
だ
け
多
く
の

人
に
飲
ん
で
も
ら
う
こ
と
の
ほ
か
、
Ｐ
Ｒ

の
た
め
に
工
場
に
足
を
運
ん
で
も
ら
う
仕

組
み
で
も
あ
る
と
い
う
。

　

現
在
、
常
時
工
場
に
勤
務
す
る
従
業
員

は
五
名
で
、
そ
の
う
ち
の
三
名
が
製
造
担

当
者
。
繁
忙
期
に
は
昼
夜
を
問
わ
ず
、
仕

込
み
に
掛
か
る
こ
と
も
。
さ
ら
に
生
産
量

を
増
や
す
た
め
に
は
、
設
備
と
人
員
の
拡

充
が
必
要
と
な
っ
て
く
る
。
し
か
し
、
鈴

木
さ
ん
は
、
需
給
の
バ
ラ
ン
ス
が
大
切
だ

と
話
す
。「
工
場
の
生
産
能
力
や
需
要
の

動
向
な
ど
も
考
え
あ
わ
せ
、
短
期
の
動
向

だ
け
に
囚
わ
れ
ず
、
し
っ
か
り
と
将
来
を

見
据
え
て
『
六
趣
』
を
育
て
て
い
き
た
い

で
す
ね
」

　六ヶ所村特産の長芋を原料として、独自の製法で生み出
された本格長芋焼酎「六趣」。さわやかな呑み口の中に活き
る、どっしりとした力強いうまさが人気を呼んでいる。2種
類の味わいの他に、寿用のレギュラー・ミニボトルがある。
　 六趣（レギュラー）
　容量／ 900ml　アルコール度数／ 20 度　約 90 日間貯蔵
　 六趣 Special
　容量／ 720ml　アルコール度数／ 35 度　3年以上貯蔵
　 寿・六趣
　容量／ 300ml　アルコール度数／ 20 度　約 90 日間貯蔵
　※村内のみの限定注文発売（引出物や記念品として）。

■本格長芋焼酎「六趣」ラインナップ

2

1

3

電気のふるさと vol.18 8� 電気のふるさと vol.18

常
識
破
り
の
長
芋
焼
酎
が
誕
生

地
元
生
産
で「
六
趣
」
を
特
産
品
に



麹づくりや仕込み、アルコール発酵、
蒸留など、たくさんの工程を経て、
長芋焼酎に生まれ変わる。

蒸留された原酒は貯蔵タンクで約90日間
熟成される。

「六趣Special」はホワイト・オークに貯蔵され、3年以上熟成される。

「スパハウス ろっかぽっか」。露天風呂を
はじめ、和室付貸切風呂やヒバ風呂、子供
も楽しめる「きっずぶろ」など、アイデア
いっぱいの日帰り温泉施設。「六趣醸造工
房」と併せて立ち寄る観光客も多い。

長芋を使った商品のほかにも、地元
産のブルーベリーを使ったジャムや
ジュース、ゼリーやまんじゅうなど
の和菓子も土産店で販売されている。

毎年５月に開催される「たのしむべ！フェ
スティバル」。県内で春一番に打ち上げら
れる花火大会や、子供から大人まで楽し
めるイベントが盛大に繰り広げられる。

技
術
を
受
け
継
ぎ
つ
つ
村
な
ら
で
は

の
味
わ
い
を

　

六
趣
醸
造
工
房
で
の
生
産
当
初
、
生
産

地
が
変
わ
っ
て
味
も
少
し
変
わ
っ
た
と
い

う
声
が
、
以
前
か
ら
の
「
六
趣
」
フ
ァ
ン

の
中
か
ら
聞
か
れ
た
。
酒
類
は
み
な
そ
う

だ
が
、焼
酎
の
味
わ
い
も「
原
料
」「
水
」「
気

候
」
に
よ
っ
て
違
っ
て
く
る
。
ま
た
、
詳

細
に
技
術
を
受
け
継
い
だ
と
は
い
え
、
伝

統
あ
る
九
州
の
酒
造
会
社
が
持
つ
豊
富
な

経
験
と
技
が
造
り
出
し
た
味
と
は
ど
う
し

て
も
少
し
違
っ
て
く
る
。
だ
が
、
こ
の
違

い
に
こ
そ
意
味
が
あ
り
、
こ
れ
が
本
当
の

地
場
産
の
味
わ
い
な
の
だ
と
鈴
木
さ
ん
は

語
る
。「
水
、
気
候
と
も
宮
崎
と
は
違
い

ま
す
が
、
最
も
違
う
の
は
原
料
の
長
芋
で

す
。
こ
れ
ま
で
は
宮
崎
ま
で
の
輸
送
に
ど

う
し
て
も
時
間
を
要
し
て
い
ま
し
た
が
、

地
元
で
生
産
す
る
こ
と
で
、
今
ま
で
以
上

に
新
鮮
な
長
芋
を
仕
込
む
こ
と
が
で
き
ま

す
。
規
格
外
と
い
っ
て
も
、
長
芋
の
品
質

は
超
一
級
。
こ
の
六
ヶ
所
村
な
ら
で
は
の

味
わ
い
を
楽
し
ん
で
ほ
し
い
と
思
い
ま
す
」

　

今
年
十
一
月
か
ら
は
、
い
よ
い
よ
六
趣

醸
造
工
房
で
生
ま
れ
た「
六
趣Special

」も

発
売
。
今
後
は
年
間
三
、四
千
本
の
生
産

を
見
込
ん
で
い
る
。
ま
た
、新
し
い
「
六
趣
」

の
ア
イ
テ
ム
も
検
討
中
と
の
こ
と
。
冬
場

は
と
く
に
寒
冷
な
気
候
の
た
め
休
止
（
メ

ン
テ
ナ
ン
ス
期
間
）
と
な
る
が
、
直
接
販
売

な
ど
工
場
は
フ
ァ
ン
の
要
望
に
応
え
る
べ

く
精
一
杯
の
フ
ル
稼
働
を
続
け
て
い
る
。

地
産
の
原
料
を
使
っ
て
、
さ
ら
な
る

特
産
品
開
発
も

　
「
六
趣
」
の
生
産
は
、
毎
年
全
収
穫
量

の
一
割
前
後
に
達
す
る
規
格
外
の
長
芋
の

活
用
に
道
筋
を
つ
け
た
。農
家
と
し
て
は
、

そ
れ
ま
で
捨
て
て
い
た
も
の
に
価
格
が
つ

く
の
で
大
歓
迎
だ
。
当
初
、
年
間
十
六
～

二
十
ト
ン
だ
っ
た
使
用
量
は
、
地
元
工
場

建
設
前
ま
で
に
六
十
ト
ン
に
増
え
、
現
在

で
は
さ
ら
に
多
く
の
長
芋
が
使
用
さ
れ
て

い
る
。
生
産
本
数
の
増
加
は
、
全
体
的
な

長
芋
消
費
量
の
増
加
と
と
も
に
、
広
い
目

で
見
れ
ば
六
ヶ
所
村
名
産
の
長
芋
を
全
国

に
ア
ピ
ー
ル
す
る
こ
と
に
も
な
っ
た
。
ま

た
「
六
趣
」
の
成
功
は
、
新
た
な
特
産
品

づ
く
り
に
取
り
組
も
う
と
す
る
意
欲
を
高

め
た
。
六
ヶ
所
村
で
は
、
地
元
の
農
産
物

を
原
料
と
し
た
新
商
品
の
開
発
に
取
り
組

む
こ
と
と
し
て
い
る
。
こ
の
よ
う
に
「
六

趣
」
の
大
人
気
は
、
村
の
農
業
に
も
刺
激

を
与
え
て
い
る
。

農
業
だ
け
で
な
く
観
光
振
興
に
も
大

き
な
刺
激
に

　

特
産
品
の
開
発
は
、
地
元
に
お
け
る
原

料
の
生
産
拡
大
と
と
も
に
、
新
た
な
農
産

物
の
開
発
に
も
繋
が
っ
て
い
る
。
村
で
は

現
在
、
青
森
の
気
候
・
風
土
に
適
さ
な
い

と
さ
れ
て
い
た
柑
橘
類
の
カ
シ
ス
や
、
ウ

コ
ン
の
栽
培
に
挑
戦
中
だ
。
特
産
品
づ
く

り
を
核
に
し
て
、
農
業
の
新
し
い
取
り
組

み
が
始
ま
っ
て
い
る
。

　

特
産
品
が
も
た
ら
す
効
果
は
、
観
光
振

興
の
面
で
も
期
待
さ
れ
て
い
る
。「
六
趣
」

に
関
し
て
は
、
見
学
通
路
や
試
飲
カ
ウ
ン

タ
ー
を
備
え
た
「
六
趣
醸
造
工
房
」
と
、

隣
接
す
る
温
浴
施
設
「
ス
パ
ハ
ウ
ス　

ろ
っ
か
ぽ
っ
か
」（
浴
場
・
レ
ス
ト
ラ
ン
・

宴
会
場
な
ど
を
備
え
る
）
内
の
飲
食
店
で

の
取
り
扱
い
を
中
心
に
、
観
光
ゾ
ー
ン
の

整
備
に
活
用
す
る
道
を
探
っ
て
い
る
。

　

ま
た
村
で
は
、
ふ
れ
あ
い
イ
ベ
ン
ト
と

し
て
「
産
業
ま
つ
り
」
や
「
た
の
し
む
べ
！

フ
ェ
ス
テ
ィ
バ
ル
」
を
開
催
。
特
産
品
を

Ｐ
Ｒ
し
な
が
ら
、
こ
れ
を
交
流
の
推
進
に

活
用
し
て
い
る
。
さ
ら
に
、
新
た
な
特
産

品
を
開
発
す
る
た
め
の
人
材
育
成
・
研
修

に
も
力
を
注
い
で
行
く
考
え
だ
。

　

常
識
に
と
ら
わ
れ
ず
外
部
の
人
の
ア
イ

デ
ア
を
柔
軟
に
取
り
入
れ
、
積
極
的
な
行

動
力
で
か
つ
て
な
い
長
芋
焼
酎
と
い
う
特

産
品
を
生
み
出
し
た
六
ヶ
所
村
。
こ
れ
か

ら
の
チ
ャ
レ
ン
ジ
に
も
期
待
が
か
か
る
。

■「六趣」の製造工程
　まず、大麦で麹を作り、一次仕込みを行う。次に、洗浄などの
処理をした長芋を蒸し、それに一次仕込みしたものを合わせて二
次仕込みを行う。これを蒸留してできあがった焼酎を、レギュラー
はタンクに約 3ヵ月、スペシャルはホワイト・オークに 3年以上
貯蔵して熟成させる。最後に割水をブレンドしてビン詰めし、製
品として「六趣」が出荷される。

●大麦
良質な大麦を使います。

●製麹（せいきく）
大麦を洗い、蒸した麦を種麹菌が繁殖しやす
い温度まで冷却して、種麹菌を混ぜます。そ
の後、一定の温度に調整して「麹」をつくりま
す。

●一次仕込み
麹麦に酵母菌と清浄な水を加え、
仕込みをします。一週間ほどで、
もろみができます。

●長芋処理
原料の長芋は、選別と洗浄を済ませ
てから搬入しますが、さらに一個ず
つを確認し、悪い芋を除いて良い芋
だけを選別します。精選することで
良い品質の焼酎ができます。

●貯蔵タンク
できあがった原酒を貯蔵タンクに
移します。約90日間の貯蔵後にレ
ギュラーとスペシャルに振り分け
られます。

●ブレンド割水
約90日間の貯蔵後に、熟成した焼酎は調合した後、
20度のアルコール度数に調整されます。

●ビン詰め
アルコール度数
20度、容量900ml
の「六趣（レギュ
ラー）」の で きあ
がりです。

●長芋蒸し
人の手で一個ずつ精選された良質な芋だけを蒸し機に入れ、蒸します。蒸された芋は、冷やし
た後にねり状となり、二次仕込みに使われます。

●蒸留
発酵し終わった二
次もろみに蒸気を
吹き込み、沸騰さ
せます。吹き上がっ
た蒸気を冷却する
と原酒ができあが
ります。

●二次仕込み
一次もろみに蒸し
た芋と蒸した大麦
を加え、よく混ぜ
合わせてアルコー
ル発酵させます。
仕込みから10日ほ
どで甘く芳醇な二
次もろみが生まれ
ます。
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外
部
の
目
と
ノ
ウ
ハ
ウ
を

自
在
に
取
り
込
み
村
の
活
力
に

農
業
・
観
光
振
興
も
視
野
に
推
進


